
 

 

Transcripción Enóloga Añadas de España sobre Vino Mauro de Bodegas Mauro  

Mauro es para mí uno de los mejores vinos que hay a nivel nacional, no solo por la relación 

calidad precio sino que además no te defrauda año tras año porque es como un valor seguro. 

Es un vino del que la mayoría de los enólogos hemos aprendido. Mauro es un modelo a seguir 

por su forma de elaborar este vino y por el concepto que Mariano García ha creado en el mundo 

del vino de España es “con buena uva haré un buen vino”, esto es, la clave, es la buena uva, con 

un buen suelo, trabajando bien la viticultura. Lo que ha hecho Mariano García fue sacar a los 

enólogos del laboratorio y llevarlos al campo para que se diesen cuenta de que realmente ahí es 

donde está el secreto de un buen vino.  

Mauro es un vino que debes probar alguna vez porque realmente es un vino que difícilmente te 

puede dejar indiferente. El color, dado por la madurez de la uva, que es cómo se extrae el color, 

que al fin y al cabo es el tiempo que dejas la piel con el mosto (macerar), si la uva no está bien 

madura y está un poco verde lo que sacas es amargor y astringencia y si la pepita no está 

marrón sino verde, lo que sacas es una sensación en boca “como que raspa”, por eso, el ciclo 

de la uva es muy importante para hacer estos vinos. Otro aspecto muy importante es la madera, 

que en este caso está tan bien integrado que no te vas a enterar.  

Este vino y el Cordero lechal de Huesca, es una combinación perfecta. 


